authentic Rhon
Mittags Rhon...! Abends schén...!

Suppen
Rindfleischbrithe mit Markkl6Bchen, Eierstich & Wurzelwerk
Kirbiscremestippchen mit Kiirbiskernen, Curry-Sesam & Kiirbis Ol *Vegan

Vesper & Kleinigkeiten
Flammkuchen mit Schmand, Dérrfleisch, Zwiebeln & Schnittlauch
Rote-Bete-Salat auf Ziegenkédsecreme mit Schabzieger Klee & Holunder

Wahlweise 1 x Glas: Jagermett | Wild Kartoffelwurst | Wild Leberwurst im Glas 180 g
mit Bauernbrot, Essig-Gurken, Portwein-Zwiebeln & Kiirbis Chutney

Herbstliche Salate mit H&hnchenbrust im Kirbismantel & Kiirbis Chutney
Beilagen Salat mit Hausdressing

Hauptgerichte ;warm”

Deal des Tages

2 Wildschwein Bratwiirste mit Sauerkraut & Kartoffelstampf

Rinderleber ,Berliner Art“ mit Apfeln, Zwiebel & SoBe auf gestampften Kartoffeln

Rhoéner Charme Schnitzel mit Lauch, Speck, Schmand & Pommes frites
Schweizer Schnitzel mit Bratensof3e & Pommes frites
Schnitzel ,Wiener Art“ mit Zitrone & Pommes frites

Gebratene Gansekeule mit So3e, Rotkraut & Kartoffelkl63e mit Schmelze
Schweinelende im Dorrfleischmantel mit Salbei, Fregola Sarda & Tomaten-Hollandaise
Hirschbraten in Preiselbeer-Wachholdersof3e, Rotkohl & Semmelknédel

Risotto von Fregola Sarda mit Steinpilzen *Vegan

Auberginen Maultaschen auf scharfen Paprika-Tomaten Ragout mit Zitronen Ol*Vegan
Aus dem Wasser

Rhon Forellenfilet ,Miillerin Art“ mit Butter & Zitrone mit Petersilien-Kartoffel

,Fisch & Chips“ gebackene Fischfilets mit Senf-Mayonnaise & Pommes frites
Geriduchertes Forellenfilet im Kartoffelmantel mit Blattsalaten & Krauter Schmand

Nachtisch

Dessert des Tages
Apfelkrombel mit Vanilleeis & Schlagsahne
Marillenknodel mit Vanilleschaum & Marillen Eis

Wir wiinschen einen Guten Appetit...

Allergene und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte beim Service
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